Entradas

Double Tartare

Atun, salmon, cebolla, aceite de ajonjoli,
cama de palta y aceite de oliva con pesto.

Pastel de Choclo
Relleno de ossobuco.

Fondue El Conquistador
Fondue de queso con choclo.

Alitas y Muslitos a la oriental
Alitas crocantes en salsa oriental de la casa.

Siu Mai de Ossobuco (x5)
Raviol de Hojaldre (x5)

Cerdo a la brasa en especias en masa hojaldre.

Pockets de Lechuga (x6)

Salteado vegetariano en salsa oriental.

Sliders de Pollo a la Inglesa (x4)
Sanguchitos de pollo a la plancha
con salsa de mostaza y queso.

Langostinos crocantes
en masa Wang (x5)

Langostinos envueltos en pasta frita
cubiertos de salsa dulce-picante.
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Ensaladas

Ensalada César

Crujientes croutones, palta, huevo, lechuga verde y
organica, pollo a la plancha en especias, tocino,

parmesano en hojuelas y acompafiada de la salsa de la casa.

Ensalada de pecanas y peras
Pecanas caramelizadas, gajos de pera confitados,
gajos de naranja, queso azul, tomate cherry y
vinagreta de balsamico con aceite de oliva.

Ensalada de Pollo al coco

Pollo al panko con coco y hojuelas de maiz,
lechugas, rabanitos, pepino, huevo duro y tomates
cherry con alifio de mostaza dulce.

Hamburguesa Real con Papas Fritas
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Sandwiches

Croque Monsieur 22
Jamon y mozzarella en pan campesino bafiado en
mornay gratinada.

Wrap de Pavo 24

Tortilla integral, pechuga de pavo al horno,
lechuga, tomate, palta y salsa Remoulade.
Incluye papas o ensalada.

Wrap de Pollo César 25

Pollo grillado a la plancha con parmesano, tocino,
palta y salsa César. Incluye papas o ensalada.

Hamburguesa real con papas fritas 41

Carne ANGUS, tomate, cebolla caramelizada, lechuga,
huevo, queso cheddar y mozzarella.

Italian Cheesesteak 31
Pan a la plancha con lomo fino, cheddar, mozzarella,

mayonesa de pesto, cebolla y pimentones rojos.

Incluye papas o ensalada.

El Lomito de Hamacas 28
Lomo fino a la parrilla en pan crocante con ketchup,

mayonesa, huevo frito, tomate y lechuga.

Incluye papas o ensalada.

Tres veces coronado 26
Pollo deshilachado, mayonesa, apio, palta y
queso grillado. Incluye papas o ensalada.

Sopas
Sopa Criolla 24

Con carne, fideo, huevo y pancito crocante, ila original!

Tomate Volcano 21
Crema de tomate con deditos de grilled cheese sandwich
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Risotto a la huancaina 45
Servido con jugosos dados de lomo fino salteado.

Canelones de Ossobuco a los tres quesos 34

Rellenos de ossobuco con espinaca salteada, cebolla caramelizada
y gratinados en bechamel con queso parmesano y gouda.

Canelones de Verduras 26

Champifiones, espinaca, bechamel,
cebolla caramelizada y parmesano.

Bistecca Mc n Cheese 58

Medallén de lomo fino con “rub” cajun salteado en mantequilla,
acompanado de mc n cheese a los tres quesos y vegetales grillados.

Spaghetti a la carbonara 33

Tocino crocante, brécoli, champifiones y parmesano rallado.

Lomo y Fideos Batayaki 34

Fideos tipo Ramen salteados en mantequilla cubiertos con Togarashi
acompafados de tiras de lomo fino selladas en salsa Teriyaki suave
y holantao.

Lasagna de carne y salchicha alemana 38

Tagliatelle Huancaino con lomo al jugo 59

Tagliatelle en salsa huancaina con dado de lomo fino
al estilo de lomo saltado.

Arugula Amilanesada 28

Sabana de pechuga de pollo al panko con fresquisima ensalada de
artgula con aceite de oliva, tomate cherry y hojuelas de parmesano.

Aglio e olio di mare 29
Spaghetti con langostino al ajillo.

Queso Gouda derretido (1 porcidn por plato)

Cortes de Lomo fino, papas fritas, 76
champifiones y esparragos salteados.

Porciones adicionales

Porcién de langostinos: 12
Porcion de prosciutto: 07
Porcién de pimentdn o tocino: 04
Porcién de extra de queso: 12

Los Churros del Virrey

6 unidades de churros con 3 onzas
de salsa de chocolate.

Chocolate caliente con Churros

Clasico y espeso chocolate caliente de LB
con 06 churros.

PORCION EXTRA DE CHURROS

Blondie/Brownie
Servido con una bola de helado.

Torta Imperial de Chocolate
Bizcocho himedo, manijar y fudge a la olla.

Torta de Zanahoria
Torta Red Velvet

Cheesecake
Consultar variedades.

Torta de Platano y Almendras
Gluten free, lactose free

Macarons
Tiramisu

Waffle Duquesa
Waffle Aplatanado

Panqueque Inglés

Peras braseadas con canela, pecanas caramelizadas,
helado de vainilla, fudge de chocolate y crema batida.

Panqueque Valentino

Gourmand
Tres postres a degustar + Café o té

Aglio e Olio di Mare
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Vinos y Espumantes
Vino COPA Espumante
Tinto y blanco :
* * :
22 24 :
* Mulled Wine 18 :
BOTELLA «-vcvceveeeeeeees g
Freixenet Chianti 128
Intipalka Malbec 70
Séptima - Cabernet Sauvignon 98
Enemigo - Malbec 220
Freixenet Pinot Grigio 128
Sparkling Blue - Platino Blue Moscato 135
Intipalka Sauvignon blanc 70
Freixenet Italian Rosé 128
Espumantes Freixenet:-----ccceeeeeeeeeeennn .
: # C.Nevada Brut 83:
. # Ice/Ice Rosé 110:
Cocteleria de Autor
Tea Tonic 32
Gin, esencia de té, agua tonica
Bolena Spritz 25
Sparkling Blue, vermouth blanco, syrup de pifia
Creamy 27

Ceylon Tea, Appleton Estate, Brogan's, maracuya,
frutos rojos, Angostura bitter

Destilados

Cocteleria Clasica Trendy

Bramble 30
Gin, licor de frambuesa, limon, jarabe de goma

Aperol Spritz 25
Cinzano Prosecco, Aperol, agua con gas

Johnnie Highball 30
Johnnie Walker Black, ginger ale, maracuya, limén

Moscow Mule 26
Vodka, limén, ginger beer

Mint Julep 29
Wild Turkey Bourbon, syrup, menta

Tinto de Verano 25
Vino tino, limoén, Fanta

Pisco Punch 24
Pisco, syrup de pifia, limén

Negroni Sbagliato 24
Campari, Cinzano Rosso, Cinzano Pro Spritz

Pisco Sour 24
Pisco, syrup, limén, clara de huevo

Algarrobo 22

Pisco, syrup, cacao, crema, algarrobina

'y . P . .

Pisco Intipalka 25
Ron Appleton Estate Signature Blend 29
Ron Zacapa 23 38
Absolut Vodka 29
Grey Goose Vodka 38
Johnnie Walker Black Label Whisky 34
Wild Turkey Bourbon 36
Campari 27
Cynar 28
Drambuie 24
Seleccion de Cervezas
Stella Artois 13
Michelob Ultra 12
Corona 14
Budweiser 12
Cusquena (Dorada y trigo) 12
Gin & Tonic
Tonic 32 Sevilla Tonic
Gin, Sevilla Gin, Tonic water,

Tonic water, & ' Botanico: Gajo de naranja

Botanico: L[ :

Gajo de limén ENKES : 35

[ ) [ ]
Bebidas sin alcohol

Agua 06
Con gas / sin gas
Gaseosa 07
Jugo de fruta 12
Frozen de Fruta 13
Tetera de Té 15
Solicitar carta de té
Té Helado 16
Solicitar carta de té
Chocolate caliente 15
Espresso 07
Americano/Cortado 08
Café Latte/Cappuccino 10
Mocaccino



Ensalada Frutada 14
3 frutas de estacion, yogurt y granola.
Tosta Apaltada 19

Guacamole con huevo pochado, prosciutto y
tomates grillados sobre pan campesino grillado.

Tosta Revoltosa 21

Huevos revueltos con tomates grillados
sobre pan campesino grillado.

Tosta Pitahaya 21

Tosta de pan campesino cubierta con mezcla de pitahaya
dulce y frutos rojos.

Breakfast Sandwich 19

Huevos revueltos, cheddar, cebolla caramelizada
y mayo-sriracha en pan de hamburguesa tostado.

Huevos Benedictinos 23
Huevos pochados cubiertos en salsa holandesa
sobre english muffin.

Croque Madame 24
Sandwich de reyes, jamon y queso bafiado en

salsa gratinada a base de queso gruyere

coronado con huevo frito.

Waffle de Pollo Crocante 23

Filete de pollo broaster con miel de maple.

Waffle de Espinaca y Pollo Crocante 24

Waffle hecho con masa de esencia de espinaca, pollo crocante
bafiado en miel de maple con chili y salsa buffalo. (picante)

Steak and Eggs 47

Lomo Fino salteado y laminado acompafiado
de huevos fritos, tocino y papas sancochadas
y salteadas con tomate cherry.

Amor de verdura 26

Tomate, palta, cebolla caramelizada salteada con
champifidn con queso cheddar y espinaca.
Incluye papas o ensalada.

Tres veces coronado 26
Pollo deshilachado, mayonesa, apio, palta y
queso grillado. Incluye papas o ensalada.

Aragula y huevos trufados 26

Deliciosos huevos revueltos con mantequilla, sobre champifiones
salteados rodeados de ensalada fresca de arligula y aceite de trufa.

Breakfast Sandwich '

Tudor

Panqueque, huevos revueltos o fritos, panecillo,
salchicha, Jugo + Café o Té.

Canasta de pan
5 pancitos del dia o tostadas.

Scone
Panecillo inglés.
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Tostadas Francesas

Clasicas

Crocantes

Tostadas francesas cubiertas con gallera triturada
y crema marshmallows y fudge de chocolate.
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Waffles
Aplatanado

Con salsa caramelo, platano y pecanas caramelizadas.

Duquesa

El clasico holandés con arandanos vy fresas,
acompanado con sirope de miel de maple.
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Panqueques

Valentino
En forma de corazon, acompafiados
con frutos del bosque y miel de maple.

Panqueque Inglés
Peras braseadas con canela, pecanas caramelizadas,
helado de vainilla, fudge de chocolate y crema batida.

5

Waffle de Espinaca 'y Pollo Crocante

21




